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 الخلاصت 

ٌددذفج الذساسددت تلددّ حقددذٔش رحخددُِ الشصدددة َححذٔددذ جددُدة الطددلاء الددذاخلٓ للعلددص المعذوٕددت ردده خددلا  الخُصددٕ  

الكٍشبددد ٓ ف ددلا دىخحذٔددذ دوددت رعلُردددث بطدوددت الذللددت اودلارٕددت لددبعض  وددُان دبددُاث الأغزٔددت المعذوٕددت المخددُافشة فددٓ 

ٕع حلك الىمدرج احخُث دلّ اسم المددة َالسدم الخاددسْ َبلدذ الأسُاق المحلٕت، َاظٍش رسح بطدوت الذللت اودلارٕت  ن جم

الدزْ خدلا رده رلدك،  C12المىشأ َالُصن َالمكُودث، كمد حدم اواددسة الدّ الشدشكت المىخادت فدٓ جمٕعٍدد بدسدخمىدء الأومدُرج 

، C21ومدُرج الدزْ كددن غٕدش َاودح َددذه ركدشي فدٓ الأ C3 َC17َركش سوم الُجبت فٓ جمٕع الىمددرج بدسدخمىدء الأومدُرج 

الزْ كدن غٕدش َاودح، َاحخدُث  C3َلُحع َجُد فخشة الصلاحٕت )اووخدج َالوخٍدء( فٓ جمٕع الىمدرج بدسخمىدء الأومُرج 

الدزْ خدلا رده ركدش رلدك، َكدودج ل دت  C1 َC3جمٕع الىمدرج دلّ ظشَف الخدضن َالعلارددث الخحزٔشٔدت بدسدخمىدء الأومدُرج 

 C21دلدّ الل دت الردسسدٕت َالأومدُرج  C3عشبٕت َالوكلٕضٔت ف لا دده احخدُاء الأومدُرج البطدوت لامٕع الىمدرج ٌٓ الل ت ال

دلّ الل ت الرشوسٕت، َكدن رحخُِ الشصدة )رل م/ ك م( فٓ جمٕع الىمدرج ومه الحذ المسمُح فدٓ المُاصدردث القٕدسدٕت 

 C1ٔت المعلبت  ن القٕم المسالت للأومدُرج العشاوٕت، َاظٍش فحص الخُصٕ  الكٍشبد ٓ للطلاء المعذوٓ الذاخلٓ لىمدرج الأغز

َC9 َC12 َC20  رلدددددٓ اربٕدددددش دلدددددّ  2.8856±88.5َ 2.7725±135.8َ 3.2568±155.2َ 0.2944±19.6بل دددددج

 C2 َC3رلٓ اربٕدش، بٕىمدد واحدج الىمددرج  10الخُالٓ، ٌَزا ٔشٕش الّ فش  ٌزي الىمدرج بسبص حادَص الخُصٕ  الكٍشبد ٓ 

َC5 َC6 َC7 َC10 َC11  فٓ اجخٕدص ٌزا الخخبدس لعذه حادَص الخُصٕ  الكٍشبدد ٓ الحدذ المسدمُح بدً، فدٓ حدٕه لدم ٔدخم

 تجشاء الرحص للىمدرج المخبقٕت لعذه ثبُث القطص فٓ وددذة العبُة.
 الأغر٠خ اٌّؼٍجخ، ػٍت اٌمصد٠س، ثطبلخ اٌدلاٌخ الإػلا١ِخ، اٌسصبص، عٛدح اٌطلاء اٌداخٍٟ. الكلمدث المرخدحٕت:
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ABSTRACT 

The study aimed to estimate the content of lead and determine the quality of the 

internal coating of metal cans through electrical conductivity as well as to determine the 

accuracy of the information card for some types of canned food that available in local 

markets. The information card test showed that all of these samples contained the name 
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of the food, trade mark, country origin, weight, and components, as was indicated by the 

company producing in all of them except for the C12 sample which was otherwise, and the 

batch number was mentioned in all samples except for the C3 and C17 which was not clear 

and not mentioned in the C21, and the validity period was observed (produce and finish) 

in all samples except for the C3, which was not clear, and all the samples contained 

storage conditions and warning signs except for the C1 and C3 that were not mentioned, 

and the language of the card for all models was Arabic and English as well as the C3 form 

contained the Persian language and the form C21 on the French language. The lead 

content (mg/ kg) in all samples was within the permissible limit in the Iraqi standard 

specifications, and the examination of the electrical conductivity of the internal metallic 

coating of canned food samples showed that the recorded values for the form C1, C9, C12 

and C20 were 19.6±0.2944, 155.2±3.2568, 135.8±2.7725 and 88.5±2.8856 mA respectively, 

and this indicates the failure of these samples due to the electrical conductivity exceeding 

10mA, while the C2, C3, C5, C6, C7, C10 and C11 samples succeeded in passing this test 

because the electrical conductivity did not exceed the permissible limit, while no 

examination of the remaining models for failure to fix the electrode at the base of the 

package. 
Keywords: canned food, tin cans, informational label, lead, interior paint quality. 

 

 INTRODUCTIONالمقذرت 

٠ّضً اظزٙلان الأغر٠خ اٌّؼٍجخ أؽد أوضس أّٔبغ الاظزٙلان رطٛزا ػٍٝ ِعزٜٛ اٌؼبٌُ، ٚاٌزٟ لالذ إلجبلا ٚاظعؼب ػ١ٍٙعب 

ٙلان ٚرغ١س إٌّػ اٌعٍٛوٟ ٌٍّععزٍٙه ثكعىً ِٓ لجً اٌّعزٍٙه ٔظسا ٌؼلالزٙب اٌّجبشسح ِغ ش٠بدح اٌعىبْ ٚازرفبع ِؼدلاد الاظز

ػبَ، ِّب ١٘أ اٌّغبي لأزؼبغ ٘رٖ اٌصٕبػخ اٌزٟ شٙدد اشد٠عبد ؽعدح إٌّبةععخ ثع١ٓ اٌكعسوبد إٌّزغعخ ِعٓ اععً رعس٠ٚظ ٚش٠عبدح 

، إذ ثدأد ٘رٖ اٌصٕبػخ ثبٌظٙٛز ثكىً ِلاؽع  ػٍعٝ اٌّععزٜٛ اٌزغعبزٞ (Al-Hamadani et al., 2014)رع٠ٛك ِٕزغبرٙب 

ةٟ ثدا٠بد اٌمسْ اٌؼكس٠ٓ ٚاشداد الإٔزبط اٌؼبٌّٟ ٌٙب ٚثدأد اٌّىٕٕخ اٌؾد٠ضخ ردخً ةٟ ػ١ٍّبد الإٔزبط لأعً رعٛة١س أغر٠عخ ذاد 

٠ٚؼد أفزبػ الأظٛاق اٌؼب١ٌّخ ، (Hussein & Alsoufi 2013)ةزسح ؽف  أغٛي ةعلا ػٓ وٛٔٙب ظٍٙخ اٌزداٚي ٚالاظزؼّبي 

ٔز١غخ ارفبل١بد ِٕظّخ اٌزغبزح اٌؼب١ٌّخ اٌٝ أزكبز٘ب ثكىً ٚاظغ، ٚلد شٙدد صٕبػخ الأغر٠عخ اٌّؼٍجعخ ؽعدٚس رطعٛز وج١عس ةعٟ 

صٕبػخ اٌزؼجئخ ٚاٌزغ١ٍف ٚاٌزٟ رٙدف إٌٝ إػداد ٚرٛة١س ظٍؼخ ععب٘صح ٌٍٕمعً ٚاٌزيعص٠ٓ ٚاٌزعع٠ٛك ٚاٌؾفعبه ػ١ٍٙعب لأغعٛي ةزعسح 

، ةعلا ػٓ إػطبئٙب ل١ّخ إظبة١خ ٌٙعرٖ اٌصعٕبػخ، إذ رمعَٛ اٌكعسوبد اٌّصعٕؼخ ؽعٛي اٌؼعبٌُ (van der Berg 2016) ِّىٕخ

دٚلاز ِعٓ اععً اٌزطع٠ٛس ةعٟ ٘عرا اٌّغعبي، ٠ٚمعبزة ٘عرا الإٔفعبق اٌّجعبٌ   ١ٍِعبز50ظ٠ٕٛب ثئٔفعبق إعّعبٌٟ ٠صعً ٌّعب ٠معبزة ِعٓ 

% 10ٍفخ الإعّب١ٌخ ٌٍؼجٛح اٌّعزؼٍّخ ةٟ رؼجئخ إٌّزٛط لد رصً ٌؾٛاٌٟ اٌّيصصخ ٌٍزس٠ٚظ ٚالإػلاْ، ٚثبٌّؼدي اٌؼبَ ةأْ اٌزى

، إذ ٠ؼد ٘عرا اٌّٛظعٛع اؽعد الأظعط اٌٙبِعخ ةعٟ (Klevas et al., 2012) ِٓ ل١ّخ إٌّزٛط إٌٙبئٟ اٌرٞ ٠صً إٌٝ اٌّعزٍٙه

 ,.Abdalla et al)ِعبز ٚصٛي ِٕزغبد الأغر٠خ اٌّؼٍجخ ِٓ إٌّزظ إٌٝ اٌّعزٍٙه ٔظسا ٌجؼد ِٕبغك الإٔزبط ػٓ الاظزٙلان 

دح اٌؼّعس ، ٚرىّٓ أ١ّ٘خ اٌزؼجئخ ثبٌٕعجخ ٌٍّٕزظ إٌٝ رٛة١س اٌؾّب٠خ اٌىبٍِخ ٌٍّٕزغبد اٌّصٕؼخ ِعٓ اٌزٍعف ػعٓ غس٠عك ش٠عب(2013

اٌيصٔععٟ ٌٙععب ٚرؾم١ععك ظععٌٙٛخ ةععٟ الاظععزؼّبي، ث١ّٕععب رىّععٓ أ١ّ٘ععخ ٘ععرا اٌّٛظععٛع ٌٍّععٛشع ٌّععب ٌععٗ ِععٓ اصععس ةععٟ رم١ٍععً اٌيعععبئس 

الالزصبد٠خ ثعجت اٌزٍف اٌعٍؼٟ اٌرٞ لد ٠ؾدس أصٕبء اٌزداٚي ٚاٌؼسض ةٟ الأظٛاق ةعلا ػٓ رؾم١ك ظٌٙٛخ اٌزداٚي ٚاٌؼعسض 

جئععخ ثبٌٕعععجخ ٌٍّعععزٍٙه ِععٓ خععلاي ظععٌٙٛخ اٌزععداٚي ٚالاظععزؼّبي ٚاٌزيععص٠ٓ ٚاٌزؾععع١س ٚاٌزععع٠ٛك، ةععٟ ؽعع١ٓ رزغٍععٝ أ١ّ٘ععخ اٌزؼ

 .(Kamal 2011)ٚالاظزٙلان 

رؼععد ِععٛاد اٌزؼجئععخ اٌّؼد١ٔععخ أ٘ععُ اٌّععٛاد اٌّعععزؼٍّخ ةععٟ ٘ععرٖ اٌصععٕبػخ ٚاٌزععٟ ركععٙد رطععٛزا ِعععزّسا، إذ ركععىً اٌزؼجئععخ 

% ِٓ الإٔزبط اٌؼبٌّٟ ٌٕٛػ١خ اٌؼجٛاد الأخسٜ اٌّعزؼٍّخ ةٟ ِغبي صٕبػخ الأغر٠خ وبٌٛزل١خ ٚاٌجلاظز١ى١خ 15اٌّؼد١ٔخ ؽٛاٌٟ 

، ٠ٚععأرٟ رطعٛز صعٕبػخ اٌؼجعٛاد اٌّؼد١ٔععخ ٌّعب رّزٍىعٗ ِعٓ ١ِععصاد ػعدح ِٕٙعب ظععٌٙٛخ (Alsoufi et al., 2017)ٚاٌصعبع١عخ 

اٌزص١ٕغ ٚاٌزكى١ً ٚلبث١ٍخ إػبدح اٌزد٠ٚس ٚاٌّلائّخ اٌؼب١ٌخ لاظزؼّبٌٙب ةٟ رؼجئعخ اٌععٛائً اٌغبش٠عخ ٚاٌّعٛاد اٌصعٍجخ ٚػصٌٙعب اٌزعبَ 

ة١ٙععب ٔز١غععخ رؼسظععٙب ٌٍؼٛاِععً اٌغ٠ٛععخ اٌّيزٍفععخ  لأٞ رعععس٠ت، إلا أْ اثععسش ػ١ٛثٙععب ٠ىّععٓ ةععٟ إِىب١ٔععخ ؽععدٚس اٌز وععً ٚاٌصععدأ

 ;Panseri et al., 2014)ٚهسٚف اٌيصْ غ١س اٌّلائّخ ةعلا ػٓ ازرفبع رىب١ٌف إٔزبعٙعب ٚػعدَ إِىب١ٔعخ غٍمٙعب ثؼعد اٌفعزؼ 

Ojha et al., 2015)ي ، ٠ّٚضً رٍعٛس الأغر٠عخ اٌّؼٍجعخ ثبٌّؼعبدْ اؽعد اٌّيعبغس اٌؾم١معخ اٌزعٟ ٠زؼعسض ٌٙعب اٌّععزٍٙه لاؽزّعب

رعججٙب ةٟ ؽصٛي اٌزعُّ ثبٌّؼبدْ، ِّب ٠ؤدٞ اٌٝ هٙٛز آصبز٘ب اٌعٍج١خ ػٍٝ اٌّعزٜٛ اٌجؼ١د ػٓ غس٠ك الأِساض اٌعسغب١ٔخ 

إذ ٠ؼععٛد ٚعٛد٘ععب اٌععٝ اٌّععبدح الأ١ٌٚععخ اٌّعععزؼٍّخ ةععٟ ػ١ٍّععخ اٌزصعع١ٕغ ٚػععدَ خعععٛػٙب  ِععٓ رؾ١ٍٍٙععب، ٌؼععدَ رّىععٓ ععععُ الإٔعععبْ
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زيٍص ِٕٙب، أٚ اٌٝ أزمبٌٙب اٌٝ اٌغراء ِٓ اٌؼٍجخ اٌّؼد١ٔعخ اٌؾبةظعخ ٌٙعب ثععجت ظعؼف ٌؼ١ٍّبد اٌزٕظ١ف ٚاٌغعً اٌىبةٟ لأعً اٌ

اٌطلاء اٌداخٍٟ اٌرٞ ٠ؼًّ ػٍٝ ِٕغ رّبض اٌّبدح اٌغرائ١خ ِغ ِؼدْ اٌؼٍجعخ ةععلا ػعٓ ػ١ٍّعبد اٌزعداٚي اٌعع١ئخ اٌزعٟ رعؤدٞ اٌعٝ 

اٌزّععبض اٌّجبشععس ِععب ثعع١ٓ اٌغععراء ِٚؼععدْ اٌؼجععٛح  ؽععدٚس أجؼععبط ةععٟ اٌؼجععٛح اٌّؼد١ٔععخ ٚثبٌزععبٌٟ رعععسز اٌطععلاء اٌععداخٍٟ ٚؽععدٚس

(Aycicek et al., 2008; Rajaganapthy et al., 2011; Al-Hamadani et al., 2014) ٌعرا ةمعد ٘عدةذ ،

رؼجئعخ إٌّزغعبد اٌغرائ١عخ اٌّزعٛاةسح ةعٟ  ةعٟ اٌدزاظخ إٌٝ رم١١ُ عٛدح اٌطلاء اٌداخٍٟ ٌعجؼط أٔعٛاع اٌؼجعٛاد اٌّؼد١ٔعخ اٌّععزؼٍّخ

الأظٛاق اٌّؾ١ٍعخ ةععلا ػعٓ رؾد٠عد دلعخ ِؼٍِٛعبد ثطبلعخ اٌدلاٌعخ الإػلا١ِعخ ٌٙعرٖ إٌّزغعبد ِعٓ اععً رعع١ٍػ اٌععٛء ػٍعٝ ٘عرا 

ٙبِعخ اٌفؾص اٌٙبَ اٌرٞ ٌُ ٠كبز إ١ٌٗ ةٟ اٌّٛاصفبد اٌم١بظ١خ اٌؼسال١خ اٌيبصخ ثبلأغر٠خ اٌّؼٍجخ  ٚاٌرٞ ٠ؼد اؽعد اٌفؾٛصعبد اٌ

 اٌزٟ رج١ٓ ظلاِخ اٌغراء اٌّؼٍت.

 

 MATERIALS AND METHODSالمُاد َطشا ق العم  

 Samples collectionsجمع الىمدرج 

ِععٓ  2019آ٠ععبز ٌعععٕخ 30 اٌععٝ  1عّؼععذ ّٔععبذط الأغر٠ععخ اٌّؼٍجععخ ذاد إٌّبشعع  اٌّيزٍفععخ خععلاي اٌفزععسح اٌّّزععدح ِععٓ 

 الأظٛاق اٌّؾ١ٍخ ةٟ ِد٠ٕخ ثغداد. 

 Coding of samplesحشرٕض الىمدرج 

 (.1زِصد ّٔبذط الأغر٠خ اٌّؼٍجخ ٚةمب ٌّب ِج١ٓ ةٟ )اٌغدٚي، 

 

 تصنيف وترميز نماذج الأغذية المعمبة المستحصل عميها من الأسواق المحمية. (:1جدول )
 الرمز* اسم المنتوج التجاري  نوع المنتوج ت
 Amazon C1أمازون  Pineappleشرائح أناناس في محمول سكري  1
 Almotamayez C2المتميز  Pineapple in Light Syrupشرائح أناناس في شراب خفيف  2

 Pedram C3بدرام  Tomato Pasteمعجون طماطم  3

 Al-Fkhar C4الفخر  Tomato Pasteمعجون طماطم  4

 Zalloum C5زلوم  Tomato Pasteمعجون طماطم  5
 Zalloum C6زلوم  Green Peas & Carrotsبازيلا وجزر  6
 Al-Fkhar C7الفخر  Chick Peasحمص حب  7

 Green Valley C8السهل الاخضر  Chick Peasحمص حب  8

 Green Valley C9السهل الاخضر  Medammes (Broad Beans)فول مدمس   9

 Revana C10ريفانا  Green Peasبازيلا خضراء  10

 Revana C11ريفانا  Foul Medamasaفول مدمس  11
 Baladee Gardens C12حدائق بمدي  Peas & Carrotsبازيلا وجزر  12

 Durra C13درة  Green Peasبازلاء خضراء  13
 C14 سمايل Processed Cheddar Cheeseجبنة تشدر مطبوخة  14

 Bega C15بيغا  Processed Cheeseجبن مطبوخ  15

 Balkan C16بمقان  Cheddar Cheeseجبنة الشيدر  16

 Kraft C17كرافت  Processed Cheddar Cheeseجبنة تشيدر مطبوخة  17

 Hajdu C18هاجدو Processed and Pasteurized Cheddar Cheeseجبنة تشيدر مطبوخة ومبسترة  18

 Happy Cow C19البقرة السعيدة  Austrian Processed Cheeseجبنة نمساوية مصنعة  19

 Senior C20سنيور  Mushrooms (Pieces & Stems)فطر )مقطع ومسموق(  20

 Founty C21فونتي Sardines in Vegetable Oilسردين مطبوخ بالزيت النباتي  21
  .C :Canned foods* إذ يمثل: 
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 Information cardبطدوت الذللت اودلارٕت 

اٌّؼٍجعخ، ٚشعٍّذ اظعُ اٌّعبدح ٚالاظعُ اظزؼٍّذ اظزّبزح خبصخ ٌّعؼ ثطبلخ اٌدلاٌخ الإػلا١ِخ ٌىً ِٓ ّٔبذط الأغر٠عخ 

اٌزغععبزٞ ٚثٍععد إٌّكععأ ٚزلععُ اٌٛعجععخ ٚةزععسح اٌصععلاؽ١خ ٚاٌؼلاِععخ اٌزؾر٠س٠ععخ ٚاٌععٛشْ أٚ اٌؾغععُ ٌٚغععخ اٌجطبلععخ ٚهععسٚف اٌيععصْ 

ٚاٌّىٛٔععبد ٚاٌّلاؽظععبد اٌععٛازدح ثٙععب ٚةمععب ٌّععب ٚزد ةععٟ اٌّٛاصععفخ اٌم١بظعع١خ اٌؼسال١ععخ )ثطبلععخ دلاٌععخ اٌّععٛاد اٌغرائ١ععخ اٌّؼجععأح 

 .Hussein & Alsoufi (2013) ٚAlsoufi et al. (2017)ِٚب أشبز إ١ٌٗ وً ِٓ  IQS 230 (1989)ّؼٍجخ(ٚاٌ

 Estimate of Pbحقذٔش الشصدة 

 Atomic absorption spectrophotometer-AAلدز اٌسصبص ثبظزؼّبي عٙبش ِط١بف الاِزصعبص اٌعرزٞ

ةٟ ِيزجس الاِزصبص اٌرزٞ/ ِسوعص ثؾعٛس اٌععٛق ٚؽّب٠عخ اٌّععزٍٙه/ عبِؼعخ ثغعداد ٚةمعب ٌٍطس٠معخ اٌزعٟ اشعبز ا١ٌٙعب   7000

Hussein & Alsoufi (2013)ةععسْ اٌؾععسق  ةععٟ ؽسلٙععب رععُ خصة١ععخ ، اذ ٚظععغ الأّععٛذط ةععٟ عفٕععخMuffle-furance 

ذٞ  ٍٍِزعسِٓ ؽعبِط ا١ٌٙعدزٚوٍٛز٠ه 5 ةعٟ دأذ٠عت اٌسِعب اٌؼ١ٕعبد ثعسدد اْ ظعبػخ، ٚثؼعد 12 َ ٌّعدح550ؽعسازح  ٚثدزععخ

ٍٍِزعس ثبظعزؼّبي  50ؽغعُ  إٌعٝ ( ٚخفعفWattman No. 1اٌزسشع١ؼ ) ثبظعزؼّبي أٚزاق اٌّؾٍعٛي زشعؼ %، ثؼعد٘ب20رسو١عص

 اٌّبء اٌّمطس. 

 Internal coating thickness فحص سمك طبقت الطلاء الذاخلٓ

ةععٟ  Alsoufi et al. (2017)لععدزد اٌزٛصعع١ً اٌىٙسثععبئٟ ٌطععلاء اٌؼٍععت اٌّؼد١ٔععخ اٌععداخٍٟ ٚةمععب ٌّععب اشععبز ا١ٌععٗ 

ِيزجساد اٌّسوص اٌٛغٕٟ ٌٍزؼجئخ ٚاٌزغ١ٍف/ ٚشازح اٌصٕبػخ ٚاٌّؼبدْ اٌؾبصعً ػٍعٝ شعٙبدح ٔظعبَ إدازح اٌغعٛدح اٌؼب١ٌّعخ ٚةعك 

 UKASاٌجس٠طب١ٔععخ اٌّؼزّععدح ٌععدٜ شععسوخ  BM TRADAِععٓ شععسوخ  ISO 9001:2008اٌّٛاصععفخ اٌم١بظعع١خ اٌد١ٌٚععخ 

 Enamel Rater IIِعٓ ٔعٛع  Inside enamel coating testثبظزؼّبي عٙبش ةؾص عٛدح اٌطلاء اٌداخٍٟ ٌٍؼٍت اٌّؼد١ٔخ 

 الاِس٠ى١خ. Wacoاٌّغٙص ِٓ شسوخ 

 

 RESULTS AND DISCUSSIONالىخد ج َالمىدوشت 

 Information card testرسح بطدوت الذللت اودلارٕت 

( أْ ِعؼ ثطبلخ اٌدلاٌخ الإػلا١ِعخ ٌّٕعبذط الأغر٠عخ اٌّؼٍجعخ اهٙعس أْ ع١ّؼٙعب 2رك١س إٌزبئظ اٌّٛظؾخ ةٟ )اٌغدٚي، 

اؽزٛد ػٍٝ اظُ اٌّبدح ٚالاظُ اٌزغبزٞ ٚثٍد إٌّكأ ٚاٌٛشْ ٚاٌّىٛٔبد، وّب رُ الإشبزح اٌٝ اٌكسوخ إٌّزغخ ةٟ ع١ّغ إٌّعبذط 

اٌعرٞ وعبْ غ١عس  C3 ٚC17اٌرٞ خلا ِٓ ذٌه، ٚذوس زلُ اٌٛعجخ ةعٟ ع١ّعغ إٌّعبذط ثبظعزضٕبء الأّٔعٛذط  C12ثبظزضٕبء الأّٔٛذط 

، ٌٚٛؽ  ٚعٛد ةزسح اٌصلاؽ١خ )الإٔزبط ٚالأزٙبء( ةٟ ع١ّعغ إٌّعبذط ثبظعزضٕبء الأّٔعٛذط C21ٚاظؼ ٚػدَ ذوسٖ ةٟ الأّٔٛذط 

C3 ْٚاٌؼلاِعبد اٌزؾر٠س٠عخ ثبظعزضٕبء الأّٔعٛذط  اٌرٞ وبْ غ١عس ٚاظعؼ، ٚاؽزعٛد ع١ّعغ إٌّعبذط ػٍعٝ هعسٚف اٌيعصC1 ٚC3 

ػٍعٝ  C3اٌرٞ خلا ِٓ ذوس ذٌه، ٚوبٔذ ٌغخ اٌجطبلخ ٌغ١ّغ إٌّبذط ٟ٘ اٌٍغخ اٌؼسث١خ ٚالأى١ٍص٠خ ةعلا ػٓ اؽزعٛاء الأّٔعٛذط 

 ػٍٝ اٌٍغخ اٌفسٔع١خ. C21اٌٍغخ اٌفبزظ١خ ٚالأّٔٛذط 

 

 نماذج الأغذية المعمبة.مسح معمومات بطاقة الدلالة الإعلامية ل(: 2جدول )
 رقم الوجبة الشركة المنتجة بمد المنشأ الاسم التجاري  اسم المادة الرمز

 فترة الصلاحية
 ظروف الخزن 

 والعلامة التحذيرية 
 الوزن 
 )غم(

تاريخ  المكونات ٌغخ اٌجطبلخ
 الإنتاج

تاريخ 
 الانتهاء

C1 
شرائح أناناس في 

 محمول سكري 
Pineapple 

 امازون 
Amazon 

 تايمند
Thailand 

Prime Products 
Industry CO.,LTD 

U117BSL 
P7B272 
17:04 

10/201
7 

10/201
9 

 لا يوجد
Non 

565 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C2 

شرائح أناناس في شراب 
 خفيف

Pineapple in 
Light Syrup 

 المتميز
Almotamay

ez 

 تايمند
Thailand 

Canned Food 
PTE LTD. 

U8SSL 
P7B435 
16:19 

1/12/2
017 

30/11/2
019 

تحفظ المحتويات في البراد بعد 
 فتح العمبة

Keep refrigerated after 
opening 

565 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C3 
 معجون طماطم

Tomato Paste 
 بدرام

Pedram 
 ايران
Iran 

Pedram Mashhad 
Co غير واضح 

غير 
 غير واضح واضح

 لا يوجد
Non 350±10 

الفارسية والعربية 
 مذكورة والإنكميزية

C4 
 معجون طماطم

Tomato Paste 
 زلوم

Zalloum 

 الاردن
Jordan 

Universal 
Industries 
CO.LTD. 

B:TM 007 
09:13 

TN 20:32 

07/01/
2019 

06/01/2
021 

والانتهاء انظر الى  الإنتاجتاريخ 
 الأسفلالى  أوفوق 

Date of Production and 
Expiry: See Top/Bottom 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة
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C5 معجون طماطم 
Tomato Paste 

 الفخر
Al-Fkhar 

 السعودية
K.S.A 

Fal Food 
Industries 

1807-015 
01:57:24 

09/07/
2018 

08/01/2
020 

 يخزن في مكان جيد التهوية
 أولا تقم بشراء عبوات منتفخة 

 بها ضرر
والصلاحية والتركيز  الإنتاجتاريخ 

 عمى الغطاء
Store in a dry ventilated 

Place 
Do not buy damage or 

bulgy cans. 
Production, expiry date 
and concentration on 

the led 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic 
&Engilsh 

 مذكورة

C6 حمص حب 
Chick Peas 

 الفخر
Al-Fkhar 

 السعودية
K.S.A 

Al-wedyan 
National Co For 
Food Products 

C 05:26 
1802-034 

03/02/
2018 

02/08/2
019 

 يخزن في مكان بارد وجاف
يحفظ في ثلاجة بعد فتح العمبة 
 ويتم الاستخدام خلال ثلاثة ايام

وانتهاء الصلاحية  الإنتاجتاريخ 
 مطبوع عمى الغطاء

Store in dry ventilated 
place 

Keep refrigerated after 
opening and consume 

within 3 days 
Production & expiry 

date: see on led 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C7 
 حمص حب

Chick Peas 
GreenValley 

 الصين
China 

Zigui County 
Quga Food 
Co.,LTD 

4200/0105
7 

849 18P 

15/12/
2017 

14/06/2
019 

والانتهاء مدون  الإنتاجتاريخ 
 عمى العمبة

Packing date:/ expiry 
date: see led 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C8 
 بازيلا خضراء

Green Peas 
 ريفانا

Revana 
 الاردن

Jordan 
 شركة الصناعات الدولية

B:GP 154 
GP 16:52 

19:37 

01/08/
2018 

31/01/2
020 

يحفظ في مكان بارد وجاف وبعيد 
الشمس المباشرة  أشعةعن 

 ودرجات الحرارة العالية
 تحفظ مبردة بعد الفتح

Refrigerate after opening 
 أيام2-3يفضل استهلاكها من 
 بعد الفتح

After opening consume 
within 2-3 days 

380 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C9 
 فول مدمس

Foul Medamasa 
 ريفانا

Revana 
 الاردن

Jordan 
 شركة الصناعات الدولية

FF 181 
FF 12:39 

14:50 

13/09/
2018 

12/03/2
020 

يحفظ في مكان بارد وجاف وبعيد 
الشمس المباشرة  أشعةعن 

 ودرجات الحرارة العالية
 تحفظ مبردة بعد الفتح

Refrigerate after opening 
 أيام2-3يفضل استهلاكها من 
 بعد الفتح

After opening consume 
within 2-3 days 

380 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C10 
 فول مدمس

Medammes 

(Broad Beans) 

GreenValley الصين 
China 

YichangZigui 
County Quga 
Food Co.,LTD 

4200/0105
7 

822 19P 

30/10/
2017 

29/04/2
019 

بعد فتح العبوة انقل ما تبقى الى 
عبوة غير معدنية واحفظها في 

-4مكان بارد، استعمل خلال 
 أيام3

Once opened, empty 
unused contents into a 
non-metallic container, 
cover it and keep in a 
cool place, use within 

3-4 days 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة
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C11 

 بازيلا وجزر
Green Peas & 

Carrots 

 زلوم
Zalloum 

 الاردن
Jordan 

Universal 
Industries 
CO.LTD. 

B:GPG 017 
08:02 

GPG 17:54 

30/01/
2019 

29/07/2
020 

تاريخ الإنتاج والانتهاء والوزن 
المصفى والصافي مطبوع عمى 

 الغطاء
Date of Production and 
Expiry and net weight 
drained weight printed 

on the lid 
يحفظ في مكان بارد وجاف، يحفظ 

في البراد بعد الفتح ويستهمك 
 بسرعة

Store in a dry cool place 
and after opening, keep 

refrigerated and 
consume rapidly 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C12 
 بازيلا وجزر

Peas & Carrots 
 حدائق بمدي

BaladeeGar

dens 

 الصين
China 

 غير مذكور
Not found 

3200/0112
2 

67P 894 

28/04/
2018 

27/10/2
019 

 يحفظ في مكان بارد وجاف
Keep in a cool and dry 

place 
400 

 العربية والإنكميزية
Arabic & 
English 

 مذكورة

C13 بازلاء خضراء 
Green Peas 

 درة
Durra 

 الصين
China 

Zigui Country 
Qugu Food 

Co.,LTD 

4200/01 
057 

801 28P 

20/10/
2017 

19/04/2
019 

عند فتح العمبة تحفظ في الثلاجة 
 وتستخدم خلال يومين

Once opened keep 
refrigerated and use 

within 2 days 

400 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C14 

 تشدر مطبوخةجبنة 
Processed 

Cheddar Cheese 

 سمايل
 

 هنغاريا
Hugary 

Köröstej LTD. 
B8 348 
KON N 
09:29 

04/12/
2018 

03/12/2
020 

و  2يحفظ بدرجة حرارة بين +
م، وبعد الفتح تحفظ مبردة 25+

وتصمح للاستخدام خلال سبعة 
 أيام

Store between +2ºC and 
+25ºC, After opening 
put it in a refrigerated 

place and to be 
consumed within 7 days  

113 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C15 

 جبن مطبوخ
Processed 

Cheese 

 بيغا
Bega 

استراليا
Australia 

Bega Cheese 
Limited 05:46 S 

29/08/
2018 

28/08/2
020 

يحفظ في مكان نظيف وجاف في 
 م 25درجة حرارة لاتقل عن 

Store in clean, Dry area 
below 25 ºC  

113 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C16 
 جبنة الشيدر

Cheddar Cheese 
 بمقان

Balkan 
 الاردن

Jordan 
Balkan Industrial 

Co. 
BN.D 80:58 

24/11/
2018 

23/11/2
020 

 عند فتح العمبة تحفظ مبردة
Once opened, refrigerate 

56 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C17 

 جبنة تشيدر مطبوخة
Processed 

Cheddar Cheese 

 كرافت
Kraft 

 البحرين
Bahrain 

Mondelez 
International 

/30/10 غير واضح
2018 

01/05/2
020 

وجاف، بعد  يحفظ في مكان بارد
 الفتح يحفظ في الثلاجة

Save in cool and dry 
place, keep refrigerated 

after opening 
Once opened, refrigerate 

50 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C18 

جبنة تشيدر مطبوخة 
 ومبسترة

Processed and 
Pasteurized 

Cheddar Cheese 

 هاجدو
Hajdu 

 هنغاريا
Hugary Köröstej LTD. 

B9 036 
KON N 
21:27 

04/02/
2019 

03/02/2
021 

و  2يحفظ بدرجة حرارة بين +
م، وبعد الفتح تحفظ مبردة 25+

وتصمح للاستخدام خلال سبعة 
 أيام

Store between +2ºC and 
+25ºC, After opening 
put it in a refrigerated 

place and to be 
consumed within 7 days  

56 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C19 

 جبنة نمساوية مصنعة
Austrian 

Processed 
Cheese 

 البقرة السعيدة
Happy Cow 

النمسا
Austria 

GebrüderWoerle 
GmbH 

Art-Nr. 
36353/01-

15 

01/10/
2018 

30/09/2
019 

 يحفظ في مكان بارد 
Keep cool  

113 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة

C20 

 فطر )مقطع ومسموق(
Mushrooms 

(Pieces & Stems) 

 سنيور
Senior 

 الصين
China 

ZhangzhouXinfud
e Trade Co.,LTD 

Lot No: 
1132 

3502/01 
040 

805B2 

19/09/
2017 

19/03/2
019 

يخزن في مكان بارد وجاف بعيدا 
الشمس المباشرة،  أشعةعن 

 يستهمك مباشرة بعد الفتح
Stored in dry cool place, 

avoid from direct 
sunlight, consume soon 

after opening 

380 
 العربية والإنكميزية

Arabic & 
English 

 مذكورة
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C21 
سردين مطبوخ بالزيت 

 النباتي
Sardines in 

Vegetable Oil 

 فونتي
Founty 

 المغرب
Morocco 

Atlantic 
Conserves 

 غير مذكور
Not found 

27/12/
2018 

26/12/2
020 

 يحفظ في مكان بارد وجاف
Keep in a cool and dry 

place 
125 

العربية والإنكميزية 
 والفرنسية
Arabic, 

English & 
French 

 مذكورة

 

رؼععد اٌّؼٍِٛععبد اٌععٛازدح ةععٟ ثطبلععخ اٌدلاٌععخ الإػلا١ِععخ ٌاغر٠ععخ اٌّؼٍجععخ اؽععد اٌّؤشععساد اٌٙبِععخ ٌىععً ِععٓ اٌّعععزٍٙه 

ٚاٌغٙبد اٌسلبث١خ اٌّؼ١ٕخ ثٙرا اٌّٛظٛع ٚلا ٠غٛش ثأٞ ؽبي ِعٓ الأؽعٛاي إخفعبء ٘عرٖ اٌّؼٍِٛعبد ثعأٞ شعٟء أخعس ظعٛاء أوعبْ 

، ٌرا ٔصعذ اٌزكعس٠ؼبد اٌمب١ٔٛٔعخ اٌٍّصِعخ ةعٟ ٘عرا اٌّغعبي ػٍعٝ أْ (Alsoufi et al., 2017)ِسظِٛب أٚ ِىزٛثب أٚ ِطجٛػب 

رؾزٛٞ الأغر٠خ اٌّؼجأح ٚاٌّؼٍجخ ػٍٝ ث١بٔبد وبٍِعخ ٚٚاظعؾخ ٌعسلُ ٚعجعخ الإٔزعبط ٚهعسٚف اٌؾفع  ٚاٌيعصْ ٚٚععٛد اٌؼلاِعبد 

لإٔزعبط ٚالأزٙعبء( ٚاظعزؼّبي اٌزؾر٠س٠خ ػٓ و١ف١خ اٌزؼبًِ ِغ ٘را إٌٛع ِٓ الأغر٠خ لجً ٚثؼعد اٌفعزؼ ٚععٛد رعبز٠ص اٌصعلاؽ١خ )ا

ٌغخ اٌجٍد اٌرٞ رعزٍٙه ة١ٗ ٘رٖ اٌّبدح اٌغرائ١خ ١ٌىْٛ اٌّعزٍٙه ػٍٝ دزا٠خ ربِخ ٚوبٍِخ ثبٌّؼٍِٛبد اٌزٟ رؼطٟ ةىسح وبٍِخ ػٍعٝ 

، ِٚٓ خلاي إٌزعبئظ اٌّعزؾصعً ػ١ٍٙعب ٠لاؽع  (Hussein & Alsoufi 2013)٘رٖ الأغر٠خ لجً ػ١ٍّخ اٌكساء ٚالاظزٙلان 

دد ِٓ إٌّبذط وبٔذ خب١ٌخ ِٓ الإشبزح إٌٝ ثؼط اٌّؼٍِٛعبد الأظعبض اٌزعٟ ٔصعذ ػ١ٍٙعب اٌّٛاصعفخ اٌم١بظع١خ اٌؼسال١عخ ٚعٛد ػ

ٌجطبلخ دلاٌخ اٌّٛاد اٌغرائ١خ اٌّؼجأح ٚاٌّؼٍجخ اٌزٟ عبء ة١ٙب ظعّٓ ةمعسح اٌّزطٍجعبد اٌؼبِعخ  ػٍعٝ أْ رىعْٛ ث١بٔعبد ثطبلعخ اٌّعبدح 

ب٘سح ٚٚاظعؾخ ٠ععًٙ ػٍعٝ اٌّععزٍٙه لساءرٙعب ةعٟ اٌظعسٚف اٌؼبد٠عخ ٌٍكعساء ٚالاظعزؼّبي  اٌغرائ١خ اٌّؼجأح أٚ اٌّصبؽجخ ٌٙب هع

(IQS 230, 1989) ٌرا ةأْ ظلاِخ ٌغخ ثطبلخ دلاٌخ اٌّٛاد اٌغرائ١خ ٚاؽزٛائٙب ػٍٝ وبةخ اٌّؼٍِٛعبد اٌزفصع١ٍ١خ اٌّطٍٛثعخ ٠ؼعد ،

ز٠ٛٗ ةعلا ػّعب ٠عٛةسٖ ِعٓ ةسصعخ ٌاعٙعصح اٌسلبث١عخ أِسا ثبٌ  الأ١ّ٘خ ٌىٛٔٗ ٠ؼطٟ رصٛزا وبِلا ٌٍّعزٍٙه ػٓ اٌغراء ِٚب ٠ؾ

، إذ أْ ٚععٛد ثؼعط أٔعٛاع (Al-Hamadani et al., 2014)ثززجغ ِصدز رٍه الأغر٠خ ٚرؾد٠د ٔمعبغ اٌيٍعً اٌّٛععٛدح ة١ٙعب 

اٌّعؤٌٚخ الأغر٠خ اٌّؼٍجخ اٌزٟ رفزمس إٌٝ اٌّؼٍِٛبد اٌىبٍِخ ةٟ الأظٛاق اٌّؾ١ٍخ ٠ؤود ػٍٝ ػدَ ِسٚز٘ب ػجس اٌغٙبد اٌسظ١ّخ 

ػٓ رطج١ك اٌّٛاصعفخ اٌم١بظع١خ ٚ٘عٟ اٌغٙعبش اٌّسوعصٞ ٌٍزم١ع١ط ٚاٌعع١طسح إٌٛػ١عخ/ ٚشازح اٌزيطع١ػ اٌعرٞ ٠ؼٕعٝ ثٙعرا الأِعس، 

ٚثبٌسغُ ِٓ ذٌه ٠جمٝ ٌٍّعزٍٙه اٌدٚز اٌسئ١ط ٚالأظبض ةٟ رغٕت شساء رٍه الأٔٛاع اٌزٟ لا رؾًّ ث١بٔبد وبٍِخ ٚٚاة١خ ٚاٌرٞ 

ن اٌّعزٍٙه ٌضمبةخ اظزٙلاو١خ ػب١ٌخ، إذ أْ ػصٚف اٌّعزٍٙه ػٓ شساء ٚاظزٙلان ٘عرٖ الأٔعٛاع ِعٓ لا ٠أرٟ إلا ػٓ غس٠ك اِزلا

الأغر٠ععخ ظعع١ؤدٞ إٌععٝ وعععبد٘ب ٚثبٌزععبٌٟ ظعع١غجس ثععبئغ اٌزغصئععخ ٚاٌغٍّععخ ػٍععٝ ػععدَ شععساء ٚرععع٠ٛك ٘ععرٖ إٌّزغععبد ِععٓ اٌّصععٕغ 

 Hussein & Alsoufi)م١بظع١خ اٌؼسال١عخ اٌّؼزّعدح ٚاٌّعزٛزد ٚ٘را ٠غجس ثدٚزٖ ولا ِّٕٙب ةٟ الاٌزصاَ ثكسٚغ اٌّٛاصعفخ اٌ

2013; Al-Hamadani et al., 2014; Alsoufi et al., 2017). 

 

 Pb content and quality of the internal coatingرحخُِ الشصدة َجُدة الطلاء المعذوٓ الذاخلٓ 

( أْ ِؾزعٜٛ اٌسصعبص ةعٟ ع١ّعغ إٌّعبذط وعبْ ظعّٓ اٌؾعد اٌّععّٛػ ةعٟ 3رج١ٓ إٌزبئظ اٌّكبز إ١ٌٙب ةٟ )اٌغعدٚي، 

اٌّٛاصفبد اٌم١بظ١خ اٌؼسال١عخ، ٚاهٙعس ةؾعص اٌزٛصع١ً اٌىٙسثعبئٟ ٌٍطعلاء اٌّؼعدٟٔ اٌعداخٍٟ ٌّٕعبذط الأغر٠عخ اٌّؼٍجعخ أْ اٌمع١ُ 

 2.8856±88.5ٚ 2.7725±135.8ٚ 3.2568±155.2ٚ 0.2944±19.6ثٍغععذ  C1 ٚC9 ٚC12 ٚC20اٌّعععغٍخ ٌأّععٛذط 

ٍِعٟ اِج١عس، ث١ّٕعب ٔغؾعذ  10ٍِٟ اِج١عس ػٍعٝ اٌزعٛاٌٟ ٚ٘عرا ٠كع١س اٌعٝ ةكعً ٘عرٖ إٌّعبذط ثععجت رغعبٚش اٌزٛصع١ً اٌىٙسثعبئٟ 

ةٟ اعز١بش ٘را الاخزجبز ٌؼدَ رغبٚش اٌزٛص١ً اٌىٙسثبئٟ اٌؾد اٌّعّٛػ ثٗ، ةٟ  C2 ٚC3 ٚC5 ٚC6 ٚC7 ٚC10 ٚC11إٌّبذط 

 ط اٌّزجم١خ ٌؼدَ صجٛد اٌمطت ةٟ لبػدح اٌؼجٛح.ؽ١ٓ ٌُ ٠زُ إعساء اٌفؾص ٌٍّٕبذ

 ِؾزٜٛ اٌسصبص ٚعٛدح اٌطلاء اٌّؼدٟٔ اٌداخٍٟ ٌّٕبذط الأغر٠خ اٌّؼٍجخ.  (:3جذَ  )

 الشرض
 Pbالشصدة 

 )رل م/ ك م(

 الخُصٕ  الكٍشبد ٓ )رلٓ  ربٕش(

(Mean±SD) 
 الملاحظدث الىخٕات

C1 0.2648±0.0074 ↓ 19.6±0.2944 ↑ ممي امبير. 10تجاوز التوصيل الكهربائي  فاشل 
C2 0.1874±0.0053 ↓ 0.9±0.2160 ↓ ممغم/ كغم. 5الى  1. محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح 1 ناجح 

 ناجح ↓ C3 0.1739±0.0049 ↓ 4.9±0.2944 ممي امبير. 10. التوصيل الكهربائي لم يتجاوز 2

C4 0.1814±0.0051 ↓ - ممغم/ كغم. 5الى  1محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح  ناجح 
C5 0.3802±0.0107 ↓ 0.8±0.2160 ↓ ناجح 

 ممغم/ كغم. 5الى  1. محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح 1
 ممي امبير. 10. التوصيل الكهربائي لم يتجاوز 2

C6 0.1532±0.0043 ↓ 1.1±0.2160 ↓ ناجح 

C7 0.0649±0.0018 ↓ 4.2±0.2944 ↓ ناجح 

C8 0.3676±0.0103 ↓ - ممغم/ كغم. 5الى  1محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح  ناجح 
C9 0.1279±0.0036 ↓ 155.2±3.2568 ↑ ممي امبير. 10تجاوز التوصيل الكهربائي  فاشل 
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C10 0.3045±0.0086 ↓ 1.1±0.2160 ↓ ممغم/ كغم. 5الى  1. محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح 1 ناجح 
 ناجح ↓ C11 0.6450±0.0182 ↓ 1.3±0.2160 ممي امبير. 10. التوصيل الكهربائي لم يتجاوز 2

C12 0.2162±0.0061 ↓ 135.8±2.7725 ↑ ممي امبير. 10تجاوز التوصيل الكهربائي  فاشل 
C13 0.2919±0.0082 ↓ - ناجح 

 ممغم/ كغم. 5الى  1محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح 

C14 0.2667±0.0075 ↓ - ناجح 

C15 0.0901±0.0025 ↓ - ناجح 

C16 0.0486±0.0014 ↓ - ناجح 

C17 0.5820±0.0164 ↓ - ناجح 

C18 0.1153±0.0032 ↓ - ناجح 

C19 0.0018±0.0001 ↓ - ناجح 

C20 0.0901±0.0025 ↓ 88.5±2.8856 ↑ ممي امبير. 10تجاوز التوصيل الكهربائي  فاشل 
C21 0.3423±0.0096 ↓ - ممغم/ كغم. 5الى  1محتوى الرصاص ضمن الحد المسموح  ناجح 

 * إذ يمثل
 أعمى من القيم المسموح بها. ↑
 أدنى أو ضمن القيم المسموح بها. ↓
 لم يتم فحص التوصيل  لعدم ثبوت القطب في قاعدة العبوة. -

 
رٙعدف ػ١ٍّعخ اٌزؼ١ٍعت ثكعىً ػععبَ إٌعٝ ش٠عبدح ةزعسح ؽفعع  اٌغعراء لأغعٛي ةزعسح ِّىٕععخ، إذ رىعْٛ ٚه١فعخ اٌؼجعٛح اؽزععٛاء 

إٌّزٛط إٌٙبئٟ ٚؽّب٠زٗ ثكىً وبًِ ِٓ اٌزٍٛس ٚاٌزٍف ثأٔٛاػٗ ِىٛٔخ ؽبعص ث١ٓ اٌغراء اٌرٞ رؾ٠ٛٗ ٚث١ٓ اٌظسٚف اٌيبزع١عخ 

ٟ الأغر٠ععخ اٌّؼٍجععخ اؽععد الأخطععبز اٌزععٟ ٠ٛاعٙٙععب اٌّعععزٍٙه، ٠ٚؾظععٝ ِٛظععٛع اٌّؾ١طععخ ثععٗ، ٠ّٚضععً اٌزٍععٛس ثبٌّؼععبدْ اٌضم١ٍععخ ةعع

اٌٍّٛصبد اٌّؼد١ٔخ ةٟ الأغر٠خ اٌّؼٍجخ ٚا٢صبز اٌصؾ١خ إٌبعّخ ػٕٙب ثب٘زّبَ ثبٌ  ػٍٝ ِعزٜٛ اٌجؾش اٌؼٍّعٟ، ٠ٚؼعد اٌسصعبص 

خلاي أزمبٌٗ إ١ٌٗ ػٓ غس٠ك رسظجٗ ِعٓ اٌٙعٛاء  اؽد ٘رٖ اٌٍّٛصبد اٌزٟ لد رٕزمً اٌٝ اٌغراء اٌّؼٍت ػجس اٌّبدح الأ١ٌٚخ ٌٍغراء ِٓ

ػٍٝ ظطؼ اٌغراء أٚ ػعٓ غس٠عك اِزصعبص إٌجعبد ٌٙعرا اٌؼٕصعس ِعٓ اٌزسثعخ أٚ أزمبٌعٗ اٌعٝ اٌٍؾعَٛ ػعٓ غس٠عك اٌٙعٛاء ٚاٌّعبء 

، إذ ٠ؼد اٌزٍٛس ثبٌسصبص خطسا ثبٌغب ػٍٝ صؾخ اٌّععزٍٙه ثععجت لدزرعٗ ةعٟ إؽعداس (Alsoufi et al., 2017)ٚالأػلاف 

أظععساز شععد٠دح ةععٟ أٔعععغخ ٚأػعععبء ععععُ الإٔعععبْ ٚاٌؾ١ععٛاْ ظععٛاء وععبْ ذٌععه ثؼععد اٌزؼععسض اٌؾععبد أٚ اٌّععصِٓ ٔظععسا ٌعععٌٙٛخ 

وس٠ععبد اٌععدَ اٌؾّععس أِععب اِزصبصعٗ ثعععٌٙٛخ ػععٓ غس٠ععك اٌغٙععبش اٌٙععّٟ ٚأزمبٌععٗ إٌععٝ ِغععسٜ اٌععدَ، ٠ٚععسرجػ غبٌج١زعٗ ثأغكعع١خ 

اٌى١ّبد اٌّزجم١خ رظٙس ثكىً زصبص ؽس ةٟ اٌجلاشِب، ِٚٓ صُ ٠زٛشع ػٍٝ الأٔعغخ ثعسػخ، إذ ٠زعساوُ ةعٟ الأٔععغخ اٌسخعٛح 

وأٔعغخ اٌسئخ ٚاٌطؾبي ٚاٌىجد ٚاٌىٍٝ اٌزٟ رىْٛ ثّضبثخ ِعزٛدػبد ٌٍسصبص ةٟ اٌغعُ، ٚ٘ٛ ظبَ عدا ٌصؾخ الإٔععبْ ٌٚؾعد 

أٞ رأص١ساد ِف١دح ٌغعُ الإٔعبْ، إذ رؤصس اٌغسػخ اٌٛاغئخ ِٕٗ ظٍجب ػٍٝ اٌغٙعبش اٌؼصعجٟ ٚاٌزٕبظعٍٟ  ا٢ْ ٌُ ٠ؼسف ٌٍسصبص

-Al)ٚاٌمٍت ٚاٌدٚزح اٌد٠ِٛخ، أِب اٌزؼسض اٌّعزّس ٌّعز٠ٛبد ٚاغئخ ِٕعٗ ة١عؤدٞ إٌعٝ رغ١ّؼعٗ ةعٟ رسو١عت اٌؼظعبَ ٚالأٔععغخ 

Hamadani et al., 2014)ٌٗ ػلالعخ ثعبلأِساض اٌّصِٕعخ ِضعً ازرفعبع ظعغػ اٌعدَ،  ، وّب إْ اٌزؼسض اٌّزساوُ ٌٍسصبص

ٍِغععُ/ وغععُ ةععٟ اٌزؼععد٠ً الأٚي ٌّٛاصععفخ  1ٚلعد أشععبزد اٌّٛاصععفبد اٌم١بظعع١خ اٌؼسال١ععخ اٌععٝ أْ اٌسصععبص ٠غععت أْ لا ٠زغععبٚش 

 IQS 1181 (2012) ٚاٌزؼعد٠ً الأٚي ٌّٛاصعفخ اٌجعبشلاء اٌيععساء اٌّؼٍجعخ  IQS 1193 (2012)اٌيعس إٌّٛػخ اٌّؼٍجخ 

 IQS 1543ٚاٌزؼد٠ً الأٚي ٌّٛاصفخ اٌجبللاء اٌّؼٍجخ  IQS 1184 (2012)ٌزؼد٠ً الأٚي ٌّٛاصفخ اٌفٛي اٌّدِط اٌّؼٍت ٚا

ٍِغُ/وغعُ ةعٟ  5ٚاْ لا رزغعبٚش  IQS 1338 (1988)ٍِغُ/وغعُ ةعٟ ِٛاصعفخ اٌععٍّْٛ اٌّؼٍعت  2ٚاْ لا ٠زغعبٚش  (2012)

، ٠ٚؼعد ةؾعص ظعلاِخ غجمعخ اٌطعلاء اٌعداخٍٟ ٌؼٍعت الأغر٠عخ IQS 1481 (1989)ِٛاصفخ اٌزٛٔخ اٌّؼٍجخ ةعٟ اٌّعبء أٚ اٌص٠عذ 

اٌّؼد١ٔخ اؽد اٌفؾٛصبد اٌزٟ ٠غت إعساء٘ب ٌزؾد٠د ِدٜ ظلاِخ اٌغراء اٌّؼٍت، إذ ٠غسٜ ٘را اٌفؾص ثأظعٍٛة رؼعس٠ط عععُ 

ل١عبض ِمعداز اٌز١عبز اٌؼٍجخ إٌٝ ِمداز صبثذ ِٓ اٌفٌٛز١خ ِغ رغط١ط لطعت ِؼع١ٓ داخعً اٌؼٍجعخ اٌّؾز٠ٛعخ ػٍعٝ ظعبئً اٌىزس١ٌٚزعٟ ٚ

ٍِعٟ اِج١عس، ٠ٚىعْٛ ِؼعدي ٔغعبػ  0.1ٍِعٟ اِج١عس ٚثدلعخ رجٍع   500اٌىٙسثبئٟ اٌّٛصً، ٠ٚزؾعط ٘را اٌغٙبش ةٌٛز١عخ ِمعداز٘ب 

، إذ ٠ّضعً اٌطعلاء اٌعداخٍٟ ٌٍؼٍعت (IS 14407, 1996)ٍِعٟ أِج١عس  10إٌٝ  0غلاء اٌؼٍجخ ػٕدِب رزساٚػ اٌفٌٛز١خ اٌّعغٍخ ِٓ 

اٌّؼد١ٔخ اؽد اٌٛظبئً اٌٙبِخ ةٟ اٌؾفبه ػٍٝ اٌّبدح اٌغرائ١خ اٌّؼٍجخ ِٕٚؼٙعب ِعٓ اٌزفبػعً ِعغ ِىٛٔعبد اٌؼٍجعخ اٌّؼد١ٔعخ، ٚثبٌزعبٌٟ 

خٍٟ ٌٙرٖ ٠غت أْ ٠زصف اٌطلاء اٌداخٍٟ اٌّعزؼًّ ث١ّصاد ػدح ِٕٙب ػدَ رفبػٍٗ ِٓ اٌّبدح اٌغرائ١خ، إلا أْ ظؼف اٌطلاء اٌدا

اٌؼٍت ةٟ ثؼط الأؽ١بْ لد ٠عجت رّبض اٌّبدح اٌغرائ١خ ِغ ِؼدْ اٌؼٍجخ ٚثبٌزبٌٟ ؽدٚس ثؼط اٌزفبػلاد اٌزٟ لعد ركعىً خطعسا 
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ػٍٝ صؾخ اٌّعزٍٙه لاؽزّبي رعججٙب ةٟ ؽصٛي اٌزعُّ ثبٌّؼبدْ، إذ ٠ؼزّد خطعس أزمعبي اٌّؼعبدْ ِعٓ اٌؼجعٛح اٌعٝ اٌغعراء ػٍعٝ 

اء اٌّؼٍعت،  ةىٍّعب وعبْ اٌغعراء ؽبِعع١ب وٍّعب وعبْ اٌيطعس اوجعس، لاظع١ّب ةعٟ اٌؼصعبئس ِٚؼغعْٛ ل١ّخ الاض ا١ٌٙعدزٚع١ٕٟ ٌٍغعر

، ٌرا ةعأْ اٌزأوعد ِعٓ ظعلاِخ غجمعخ (Aycicek, et al., 2008; Rajaganapthyet al., 2011)اٌطّبغُ ٚاٌفٛاوٗ اٌّؼٍجخ 

طسح اٌؾسععخ اٌزعٟ ٠غعت اٌزأوعد ِٚسالجزٙعب ثكعىً دل١عك اٌطلاء اٌداخٍٟ ٌٍؼٍت اٌّؼد١ٔخ لجً رؼجئخ اٌغراء ة١ٙب رؼد اؽعد ٔمعبغ اٌعع١

 .(ElNasriet al., 2012; Alsoufiet al., 2017)ِٚعزّس لجً رؼجئخ إٌّزٛط ٚرع٠ٛمٗ ٌلاظزٙلان ٌعّبْ عٛدرٗ 

 

 CONCLUSIONSالسخىخدجدث 

ثطبلععخ اٌدلاٌععخ ٚعععٛد ثؼععط اٌّععٛاد اٌغرائ١ععخ اٌّؼٍجععخ ةععٟ الأظععٛاق اٌّؾ١ٍععخ لا رؾزععٛٞ ػٍععٝ ِؼٍِٛععبد ِزىبٍِععخ ةععٟ 

الإػلا١ِخ ةعلا ػٓ ٚعٛد ثؼط الأغر٠عخ اٌزعٟ ةكعٍذ ةعٟ اعز١عبش ةؾعص اٌزٛصع١ً اٌىٙسثعبئٟ ٌزأو١عد ظعلاِخ اٌطعلاء اٌّؼعدٟٔ 

اٌداخٍٟ، الأِس اٌرٞ ٠زطٍت رع١ّٓ اٌّٛاصفبد اٌم١بظ١خ اٌؼسال١خ ثّزطٍجبد اٌزؼجئخ ثصعٛزح دل١معخ ٔظعسا ٌّعب رّضٍعٗ اٌزؼجئعخ ِعٓ 

 ه ػٍٝ اٌغراء اٌّؼٍت ِٓ اٌؼٛاًِ اٌيبزع١خ ٌؾ١ٓ ٚصٌٛٗ إٌٝ اٌّعزٍٙه إٌٙبئٟ.دٚز أظبض ٚ٘بَ ةٟ اٌؾفب
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