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ات تأثیر ةأضافة المر د ات السدرالفلافونو المستخلصة من أوراق ن
)Zizypus spina-christi( المستخلص منفي مؤشرات الأكسدة للدهن

قار والأغنام ة مختلفةعظام الأ .والمخزون بدرجات حرارة ومدد زمن

اس فاروق ع م محسنهد علاء عبد الكر
ة ة الزراعة-قسم علوم الأغذ ل

غداد جامعة 

الخلاصة
ة من أوراق السدر د ات الفلافونو christi-spinaZizyphusأستخلصت المر

مضادات أكسدةوهضمهابخلات الأثیل  أذ أضیف مستخلصها ،الحامض لأستعمالها 
قار المجوفة%0.02بواقع هالمختبر المعملاتالجاف إلى  معملةو ) 1T(لدهن عظام الأ

طة طةمعملةو (T3)ولدهن عظام الأغنام المجوفة ،)2T(ضا ت معاملاخزنت ال)4T(ضا
ه یوما11,28, 0,7لمدةم 18,5,25,55ـ ـبدرجة حرارة تشا نتائج ، ولوح

18,525-درجات حرارة بالخزن  ع مدد الخزن للمعملاتلم, T1,2T,3T, T4جم
ة والمتمثلة في ائ م البیر لكل من الفحوصات الكم ة الحرة ق سید والأحماض الدهن و

سیدو  م البیرو انت ق ك أذ  یتیور ار 1.80, 1.80, 1.46, 1.46حامض الثایو
افئ م ت على التوالي/ مل ة الحرة و ،غم ز م الأحماض الدهن , 0.245, 0.245ق
ك ،على التوالي0.244%, 0.244 یتیور ار م حامض الثایو , 0.0150, 0.0150وق

ت على التوالي/ملغم مالونالدیهاید0.0230, 0.0230 ما أظهرت نتائج التحلیل ،غم ز
ة الأحصائي  بین مدد الخزن المختلفة p)<0.05(عدم وجود فروقات ذات دلالة معنو

ظهر تأثیرا ،ودرجات الحرارة داتذلك لم  المضافة على الدهن و المستخلصة للفلافونو
ع دة،مؤشرات الأكسالمخزون لكل من  م مؤشرات الأكسدة لجم أرتفاع ق في حین لوح

المدة صفر یوم، أذ بلغت م 55حرارة المعاملات عند درجة  ولمدد الخزن المختلفة مقارنة 
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م  سید ق افئ1.46,1.80,1.80, 1.46البیرو م ت على التوالي/ مل مقارنة بـغم ز
افئ5.40, 3.60, 3.20,4.40 م ت على ال/ مل م،تواليغم ز في حین بلغت ق

ة الحرة  مقارنة بـلتوالي اعلى %0.244, 0.244, 0.245, 0.245الأحماض الدهن
م،على التوالي0.564%, 0.451, 0.507, 0.394 لغت ق ك و ابیتیور حامض الثایو

ت /ملغم مالونالدیهاید0.0230,0.0230, 0.0150,0.0150 على التوالي غم ز
ت /ملغم مالونالدیهاید0.0334,0.0452, 0.0200,0.0320مقارنة بـ على غم ز

ضاٌ عدم وجود فروقات ذات دلالة م55قد أظهر الخزن في درجة حرارة و ،التوالي أ
ة ة المست) p<0.05(معنو لدرجة "في حین ظهر تأثیرا،ة في الخزن لمعبین المدد الزمن

ة  سید والأحماض الدهن م البیرو "لم تظهر تأثیراT1عدا عینة (الحرة الحرارة هذه على ق
ا ة الحرة"معنو م الأحماض الدهن ك) في ق یتیور ار هذا یتوضح أن ،وحامض الثایو و

دات(المضاف لهامعملاتال فا)الفلافونو ة أعطت تأثیراً طف ع في " مضادات الأكسدة الطب
طرة على  س على النتائمؤشرات الأكسدةالس .  ج المستحصلةللدهن خلال الخزن وانع

ةالكلمات ال ات السدر،خزن مدد ال،مضادات أكسدة،دهن العظام:مفتاح .ن
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Effect of adding the Flavonoids from Zizypus spina-
christi leaves  in redox indicators of the fat extracted
from Cows, Sheeps bones and storage on defferent

temperature  and periods.
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Abstract

Flavonoids were extracted from Zizyphus spina-christi leaves
by Ethyl acetate after acid digested and used as antioxidant. The
dried extract was added separately to each sample of fat extracted
from hallow cow and sheep bones as follows: T1 cow fat, T2 control
for cow fat, T3 sheep fat and T4 control for sheep fat (the control
T2 and T4 reffered to samples without added antioxidant).
          Samples were stored at -18, 5, 25 and 55 °C for 28 days. The
storage trials were conducted at -18, 5 and 25 °C for 28 days for
T1, T2, T3 and T4. The chemical indices examined  initially and at
the end of storage period. PVs was 1.46, 1.46, 1.8 and 1.8 meq/ Kg
oil respectively, FFA values were 0.245, 0.245, 0.244 and 0.244%
respectively and TBA values were 0.015, 0.015, 0.023 and 0.023 mg
malonaldehyde/ Kg oil respectively. The statistical analysis for the
obtained results revealed insignificant differences (p> 0.05) among
both storage periods and storage temperatures. It was also found
that the added antioxidants (Zizyphus leaf) hadn't showed
preservative effect on added fat samples.

The storage trial for fat samples were also conducted at
55°C for 28 days. The initial values for PVs were 1.46, 1.46, 1.8 and
1.8 meq/ kg oil respectively and the final values were 3.2, 4.4, 3.6
and 5.4 meq/ kg oil respectively. The FFAs values were initially
0.245, 0.245, 0.244 and 0.244% respectively and the final values
were 0.394, 0.507, 0.451 and 0.564% respectively. The TBA values
were initially 0.015, 0.015. 0.023 and 0.023 mg malonaldehyde/ kg
oil respectively and the final values were 0.02, 0.032, o.o334 and
o.o452 mg malonaldehyde/ kg oil respectively. The statistical
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analysis revealed insignificant differences p> 0.05 among storage
periods for both PV and FFA values (except T1 that didn't show
significant effect p> 0.05 for FFA) and TBA values. The added
antioxidants (Zizyphus leaf) hadn't revealed significant effect on
stored oil samples as reflected by obtained results.

Keywords: Bone fat, antioxidant, storage times, Zizypus spina-
christi.
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المقدمة
عض الصنمن المعروف أن ة في  ات النوع المتطل ة لا تفي  ات اعات الزوت الن

عة  ة غیر المش سبب محتواها العالي من الأحماض الدهن اللدانة  ة  سائلة مما یجعلهاالغذائ
ة تمتلك صفات ممیزة ومجالاٌ واسعاٌ من اللدانة ،حرارة الغرفةبدرجة , )6(بینما الشحوم الحیوان

ة لإنتاج الدهن ن أستغلال المخلفات الحیوان ذلك أم ة أذ تعد العظام من المخل،و فات الثانو
ة العظام  و قدرت نس حة المجترات % 35ـ17على النطاق التجار ن )4(من وزن ذب م ، و

صل إلى  الغة على ما  نخاع عظم الساق في الحیوانات ال حتو .)19(٪ دهون 95-90أن 
اش والثیران أن الدهن الخامظهرتأ ةدراسة على الك %98.7–98.2قدرت نس

على عة ة مننسحتو ة المش ةSFA(الأحماض الدهن ، )، من إجمالي الأحماض الدهن
ع  ة عدم التش ة أحاد عة )MUFA(والأحماض الدهن ة المتعددة عدم المش ، والأحماض الدهن

PUFA وMUFA + PUFA15.2،%45.5–41.5،%43.3–25.4تراوحت بین–
سبب أحتواء،)15(، على التوالي%74.6–56.7و % 29.1 ة و دهن العظام على نس

عة  ة غیر المش اتجمرتفعة من الأحماض الدهن الدهن فة ثباتیة رلمعرات لاختبان امد یدلعر
تزنخ  الدهون  عد وسیلة شائعة  لمعرفة مد سید الذ تعد الأكسدة  اذ ) 24(منها رقم البیرو

ة خاصة في صناعة الزوت والدهون  سالصالحة للأكل فهي السبب الذات أهم لتدهور رئ
سدة على الدهون المؤ ة التي تحتو هة الدهون أو الأغذ مثل فحص الأحماض ،)20(ن و 

س الجودة التي  ة الحرة أحد مقای ه ومؤشراً أمراً عد وجودهاالدهن على درجة غیر مرغوب ف
اریتیوركأستعملوقد،)23(الحاصل التلف  مة حامض الثایو ار ق Thiobarbituric(اخت

acide (TBA، سدة في ،عاماً 40المقترح منذ أكثر من للكشف عن تدهور الدهون المؤ
إلى مشاكل  ات یؤد م على الدهون وأن وجود المالون الدیهاید  الأطعمة التي تحتو
ثیرة منها ظهور بهاق في الجلد أو سرطان الجلد وقد یتفاعل مع البروتین أو  ة  مرض

حطمها  ة ف ). 11(الحوامض النوو
ة  ات الفینول ة في التعرف على المر هناك اهتمام متزاید في السنوات القلیلة الماض

ة ع ة طب مضادات أكسدة فینول مضادات ،)13(من مصادر مختلفة ونشاطها  عود نشا و
ة  ات الفینول اتات أساسا إلى وجود المر دات ،)14(الأكسدة في الن الفلافونو شار لها  والتي 

أولتيوا تثب ة عمل الجذور تأخر ظهور التزنخ في الزوت والدهون عن طر مقاطعة أل
نقل الحرة وذلك  ات السدر و ،)20(ذرة الهیدروجین إلى الجذور الحرةعن طر قد أختیر ن
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دات لكونه في هذه ال مصدر للفلافونو ص دراسه  اتاتالثمن و رخ عود للعائلة متوفر وهو ن
ة الشائعة الانتشارهيو Rhammanceae Familyالسدرة  ة الطب ات ،)7(من العوائل الن

ة ،Ziziphusجنس  سمى Zizyphus spina-christiأسمة العلمي، Rhammalesالرت و
لیزة ة تنشتر زراعة في المناط،Christ thornأوJujubeالأن ة الأستوائ ة وش الأستوائ

ارة عن شجرة تحمو ،)10( ات ع ادلة وللورقة ثلاث عروق من الأسفل الن طة مت س ل أوراق 
ات في علاج  ة للن ة الطب ة والأهم والأذینات متحورة إلى أشواك والثمار صفراء أو بن

مطهر  ة وغیرها من الأمراض و ة ومنها السرطان والأیدز والصدف ،)12(الأمراض المستعص
ستعمل ة لعلاج القروح والجروح والأسهال والحمى و و أمراض العیون والتهاب الشعب الهوائ

دات والفلافونیدات ومشتقاتها والترینات  اه قلو ة وأش ه من المواد الصابون حتو وذلك لما 
دات والأكسالات سیداتOxalateوالستیرو ات والكالو وفي ضوء ماتقدم ،)7(والعفص

ات السدر ورخص ثمنة فقد أجرت هذه الدراسة لمعرفة داتتأولتوفر ن ثیر أضافة الفلافونو
اتمستخلصال قار والأغنام المخزونة تحت السدرة من ن على دهن العظام المجوفة للأ

.درجات حرارة ومدد مختلفة

العمل المواد وطرائ

قار وعظام الأغنام من  غدادتم شراء عظام الأ عد و ،محلات الجزارة في أسواق 
فه ل منفصل تم تنظ ش ه ثم جمع العظام  ا الغیر عظم قا تقطعها إلى قطع جرا وأزالة ال

حجم  إذ تم ،م لحین ألاستعمال15- التجمید درجة حرارة وحفظت فيᵌسم4-3صغیره 
عة من قبل  طة الحرارة اسبو طرقة السلي الرطب )8(استخلاص الدهن حسب الطرقة المت

محور عد أضافة العاذ ،استعمال قدر ضغ القدر  ة أغل 3:1ظام المقطعة إلى الماء بنس
طر على عظام  مس إلى ماء ووضع القدر في حوض مائي موضوع على مصدر حرار

ه على الدهن المستخلص ، وتم استخلاص حرارته بوساطة منظم حرارة لمنع ثأثیر الحراره العال
قار الدهن من عاملةوتضمنت مم،100بدرجة حرارة والأغنام م 75بدرجة حرارة عظام الأ

ة  ل ،ساعة5زمن عد مرور 5وتم تحرك القدر  لضمان تقلیب العظام داخل القدر و دقائ
ة تم رفع القدر من المسخن وتبرده  ة المحددة من بلوغ الدرجة الحرارة المطلو الفترة الزمن
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استعمال قطعة قماش  ونات العظام  اقي م ارد ثم فصل الدهن عن  بوضعه في حمام ماء 
ة في الثلاجة في درجة حرارة ململ  ة زجاج في آن .لحین الإستعمالم5ثم حف

عمر أكثر من ثلاث سنوات من منطقه أبو جمعت أوراق السدر من أشجار معمرة 
ة لإزالة الأترة و  ماء الحنف عد جمع الأوراق غسلت  ة الزراعة  ل فها من تمغرب موقع  تجف

ة ومن ثم لغرفةماء الغسل على درجة حرارة ا داتأجرت عمل عاً إستخلاص الفلافونو ت
غم من اوراق السدر 100، أذ اضیف )5(والمحورة من )21(قبلللطرقة المقترحة من 

اً الى  لورك في دورق سعة 2مل من محلول 200تدرج من حامض الهیدرو ار 600ع
الالمنیوم ووضع الدورق في حماموساطمل، ثم غطى ب م 100حرارةمائي في درجةة رقائ

ة تحلیل 45مدة ل قة لاجراء عمل ل الأواصر الكلادق ة مع التقلیب  عدها 15وسید قة،  دق
الى درجة استعمال مضخ27- 25حرارةبرد الخل ة تفرغ وقمع م ورشح تحت التفرغ 

ح من نوع واتمان رقم  ت والكلوروفیل وتم التخلص من الكاروتینا. 1بخنر واستعمل اوراق ترش
استعمال  ل مرة، ثم التخلص منمل25والشموع من الراشح  الایثر النفطي ارع مرات في 

ة ة على المواد الذائ قة المذیب المحتو استعمال قمع فصلمن  ط ر  قة الذ 500سعة السا
ة من الراش د ات الفلافونو عدها استعمل مذیب خلات الاثیل لغرض استخلاص المر ح مل، 

ة ارع مرات بواقع  قي واعیدت العمل ل مرة25المت قة المذیب عن , مل في  ثم فصلت ط
استعمال  قات المذیب  وجفف المستخلص  استعمال قمع الفصل وجمعت ط الجزء المائي 

.2± م40تحت التفرغ على درجة حرارة جهاز المبخر الدوار
قا ر والأغنام إلى قسمین، الأولى قسمت عینات الدهن المستخلص من عظام الأ

ات السدر  عي من أوراق ن دات(أضیف لها المستخلص الطب ة ) الفلافونو وهو ساخن بنس
عد المزج والتخلص من الكحول % 0.02 یز  حولي عالي التر ل محول  ش من وزن الدهن 

ة أضافة والتT3و T1والتي شملت بـ  ة بدون أ ت الثان ي شملت على التوالي، في حین تر
, 0م، لمدة 55, 25, 5, 18-على التوالي، ثم خزنت بدرجات حرارة مختلفة T4  وT2بـ 
ة الحرة على أساس حامض 28, 14, 7 سید والأحماض الدهن مة البیرو یوم، وتم تقدیر ق

ه  ما أشار أل ك وف اریتیورك، أما حامض )16(الأول موجب الطرقة الثایو فقد تم تقدیرة 
).17(صوفة من قبل المو 

Statistical Package For Social Scienceالبرنامج الأحصائيعمل أست
V.21انات وف ، ومن ثم أجرComplete Randomized Designفي تحلیل الب
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ار ة LSD)(Least Significant Differencesاخت معنو مستو ة 0.05و ار معنو لاخت
.   ت التجرةالفروق والتأثیر بین معاملا

النتائج والمناقشة
أضافة مستخلص أوراق تأثیر)1،الجدول(یتبین من النتائج الموضحة في 

دات(السدر  سید للدهن المستخلص من العظام المجوفة ) الفلافونو قار في رقم البیرو للأ
ةدرجات حرارةوالمخزون بوالأغنام  ة إذ یلح،مختلفةومدد زمن م التشا سید للدهن ق بیرو

قار المجوفة لعظامالالمستخلص من  T3 وT1والمضاف له مستخلص السدر والأغناملأ
قارلعظام المجوفةالالدهن المستخلص من مععلى التوالي وT2دون الإضافة والأغناملأ

T4 ،25 18,5-عند درجات الحرارة على التوالي ,1.46,1.46بلغت أذیوما 28لمدة م ,
افئ1.80,1.80 م م أثرت 55أن درجة حرارة الخزن في حین , غم زت على التوالي/ مل
سید لعلى  مة البیرو قبل بلغت القراءة أذ،T1,T2,T3,T4لدهن المخزون للمعاملاتق

افئ1.46,1.46,1.80,1.80الخزن  م عد أنتهاء مدة / مل غم دهن على التوالي و
افئ3.20,4.40,3.60,5.40الخزن بلغت  م عمالغم دهن على التوالي، وعند أست/ مل

لایوجد لوحالتحلیل الأحصائي  ة لها حسب المدد أ عدم وجود فروفات ذات دلالة معنو
ة ة لهذا الفحص مع درجة وجفي حین بین،تأثیر للمدد الزمن ود فروقات ذات دلالة معنو

هناك تأثیر للحرارة وعند مق ار اسجات الحرارة والتي تمت بو ارنة در الحرارة أ ) LSD(طة اخت
انت لدرجة  أن 55حرارة  تبین أن الفروقات  انت ثابتة أ ة الدرجات الحرارة  ق و م فق

ون بدرجة حرارة   ون ،م55التأثیر  سید  قد  م البیرو سبب حدوث أن هذا الأرتفاع في ق
سجین الذائالتأكسد الذاتي  ات الدهن الأخرالمتمثل في اتحاد الأو ب في الدهن مع مر

سبب تأثیر حرارة  ذلك  ة الأكسدة و ة لبدء عمل سیدات وهي المنتجات الأول ن البیرو لتكو
مة مع زادة الأواصر المزدوجة للدهن أو الزت ) 3(الخزن  ومن مقارنة ،)9(وتزداد هذه الق
داتالفلافونالمضاف لها T3 وT1ما بین المعاملتین النتائج T4وT2المعاملتین مع و

أن55حرارة عند درجة دون الأضافة من سید یلح م البیرو ها م التي حدث فیها تزاید في ق
مع  سید مقارنة مع دون الأضافة وهذا یتف م البیرو ه منخفضة في ق عن )5(ما أشار إل

ات السدر ةمضادات أكسدةالمضافةZizyphus spina-christiدور أوراق ن ع بواقع طب
ذلك ما وجدته م63عند درجة حرارة زت زهرة الشمسمن وزن % 0.02 في أن ) 2(، و
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عيمضادلجرجیرأضافة مستخلص المسحوق المجفف ل لزت زهرة الشمس أكسدة طب
یز  م .م65عند درجة حرارة % 0.04بتر في ق علل السبب في عدم حدوث تغیر ملحو و

سید 25 18,5-في درجات حرارة زونةالمخلدهون لالبیرو أمتلاك إلى یوم28خلال م و ,
م  ة ساعدت في عدم حصول تغیر في ق سید الدهون المخزنة مضادات أكسدة ذات قید البیرو

م ألا ،الدراسة )18(ضمن الحدود الواردة في المواصفة انت أنهارغم هذه الزادة في الق
مة البیرو افئ10سد على التي تنص على أن لا تزد ق غم دهن وهذا ما جاء موافقاً / ملم

ة  اس رته المواصفة الق ة المعدة للطعام )1(لما ذ الشحوم الحیوان ع العینات الخاصة  لجم
.ة الخزن مدعند أنتهاء 

دات(تأثیر أضافة مستخلص أوراق السدر :)1(جدول  سید للدهن ) الفلافونو في رقم البیرو
ة مختلفةعظام الالمستخلص من  قار والأغنام والمخزون بدرجات حرارة ومدد زمن .المجوفة للأ

قار المجوفة دهن عظام ألأغنام المجوفةدهن عظام ألأ
درجة حرارة 

)م(الخزن 
إضافة مضاد )یوم(مدة الخزن 

T1) (أكسدة

من دون إضافة 
مضاد أكسدة

(T2)

إضافة مضاد 
(T3) أكسدة

من دون 
إضافة مضاد 

T4)(أكسدة

01.461.461.801.80

71.461.461.801.80

141.461.461.801.80

211.461.461.801.80

18-

281.461.461.801.80

01.461.461.801.80

71.461.461.801.80
5

141.461.461.801.80
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211.461.461.801.80

281.461.461.801.80
01.461.461.801.80
71.461.461.801.80
141.461.461.801.80
211.461.461.801.80

25

281.461.461.801.80
01.46*1.46*1.80*1.80*
71.60*1.80*2.00*2.13*
142.00*3.60*2.40*3.80*
212.80*4.00*2.80*4.20*

55*

283.20*4.40*3.60*5.40*
ررات .الارقام تمثل معدل لثلاث م

ة * معنو مستو ة  .0.05تمثل الفروق المعنو
من النتائج الموضحة في  أضافة مستخلص أوراق تأثیر )2الجدول، (لاح

دات(السدر ة الحرة للدهن المستخلص من العظام المجوفة ) الفلافونو ة الأحماض الدهن في نس
قار والأغ ة مختلفةللأ ة نام والمخزون بدرجات حرارة ومدد زمن ة أذ تشا م الأحماض الدهن ق

م 18,5,25- عند درجات الحرارة T1,T2,T3,T4للمعاملاتالحرة للدهن المخزون 
بینما أظهر ،على التوالي%0.245,0.244,0.244, 0.245بلغت یوم، أذ28لمدة 

مبلغت القأذT1,T2,T3,T4ى الدهن المخزون م ثأثیر عل55درجة حرارة عند الخزن 
عد الأنتهاء من الخزن %0.245,0.244,0.244, 0.245قبل الخزن  على التوالي و

م و ،على التوالي% 0.507,0.451,0.564, 0.394 عود سبب هذا الأرتفاع في الق قد 
ائي او إجهاد حراراللایبیزأنزمتحلل بوساطةإلى  م فعل  على هذه ،أو  طل و

التفاعلات مجتمعة التحلل الدهني أوالتزنخ التحللي او التزنخ التحللي المائي التي تعمل على 
سرول ل ة حرة و ة إلى أحماض دهن سردات الثلاث .)25(تحلل الكل
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دات(أضافة مستخلص أوراق السدرتأثیر:)2(جدول  ة ) الفلافونو ة الأحماض الدهن في نس
قار والأغنام والمخزون بدرجات حرارة ومدد الحرة للدهن  المستخلص من العظام المجوفة للأ
ة مختلفة .زمن

قار المجوفة دهن عظام ألأغنام المجوفةدهن عظام ألأ
درجة حرارة 

)م(الخزن 
إضافة مضاد أكسدة)یوم(مدة الخزن 

)T1(

من دون إضافة 
مضاد أكسدة

(T2)

إضافة مضاد 
(T3) أكسدة

إضافة من دون 
مضاد أكسدة

(T4)
00.2450.2450.2440.244
70.2450.2450.2440.244
140.2450.2450.2440.244
210.2450.2450.2440.244

18-

280.2450.2450.2440.244
00.2450.2450.2440.244
70.2450.2450.2440.244
140.2450.2450.2440.244
210.2450.2450.2440.244

5

280.2450.2450.2440.244
00.2450.2450.2440.244
70.2450.2450.2440.244
140.2450.2450.2440.244
210.2450.2450.2440.244

25

280.2450.2450.2440.244
00.2450.245*0.244*0.244*
70.2530.253*0.282*0.282*
140.2820.394*0.338*0.422*
210.2820.451*0.338*0.479*

55*

280.3940.507*0.451*0.564*
ررات .الارقام تمثل معدل لثلاث م

ة *  معنو مستو ة  .0.05تمثل الفروق المعنو
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عد مقارنة النتائج لدرجة الحرارة  مضاد الأكسدة م مابین العینات المضاف لها 55و
عي أن العینات المضاف لها مضاد الأكسدة الطب عي مع العینات دون الإضافة یلح الطب

T1 وT3 م أقل من العینات ، خزن من الیوم14عد ،T4و T2دون الضافة انت ذات ق
ات أما ة مضادات الأكسدة المستخلصة من ن قبل ذلك لایوجد فرق وهذا یثبت فعال

داتالفلافو (السدر ة الحرة)نو مة الأحماض الدهن م المسجلة ، و في الحد من تطور ق انت الق
عد أنتهاء الخزن  التي تنص على أن لا تزد ) 18(ضمن الحدود الواردة في المواصفة قبل و

ة الحرة عن  ة الحوامض الدهن ك% 0.6نس ة على أساس حامض الأولی وهذا ما جاء ،محسو
رته المواص ة موافقاٌ لما ذ اس ة المعدة للطعام)1(فة الق الشحوم الحیوان لاح،الخاصة  و

ة لایوجد تأثیر للمدد الزمن ة لها حسب المدد أ في حین ،عدم وجود فروفات ذات دلالة معنو
ة لهذا الفحص مع درجة الحرارة لاحبین  T1المعاملةعدا (وجود فروقات ذات دلالة معنو

ن لدیها تأثیر معنو ة الحرةلم  م الأحماض الدهن هناك تأثیر للحرارة وعند ) عند ق أ
ار امقارنة درجات الحرارة والتي تمت بوس انت لدرجة الحرارة  تبین LSDطة اخت أن الفروقات 

انت ثابتة55 ة الدرجات الحرارة  ق و .م  فق
أضافة مستخلص أوراق السدرتأثیر)3،الجدول(النتائج في توضح

داتا( مة ) لفلافونو اریتیورك في ق لدهن ل)غم/ ملغم مالون ألدهاید(TBAحامض الثایو
قار والأغنام ة مختلفة،المستخلص من العظام المجوفة للأ والمخزون بدرجات حرارة ومدد زمن

لا أنإذ  مةح اریتیورك ق T1,T2,T3,T4للمعاملات للدهن المخزون حامض الثایو
أذ،ثابتة قبل وعند أنتهاء الخزن انتیوما 28لمدة م18,5,25-لحرارة في درجات ا

في حین ،دهن على التواليغم/ملغم0.0150,0.0150,0.0230,0.0230بلغت 
أذ بلغت،T1,T2,T3,T4على الدهن المخزون للمعملاتم55درجة حرارة الخزن أثرت 
مة اریتیوركحامض ق /ملغم0.0150,0.0150,0.0230,0.0230قبل الخزن  الثایو
عد الخزن غم  غم /ملغم0.0200,0.0320,0.0334,0.0452دهن على التوالي و
ة المالونالدیهاید أذ أن ،على التواليدهن  م عي لتحطم هي ان) MA(الزادة في  اس طب ع

سیدات و  ةعد الماالبیرو ة الأكلونالدیهاید من النواتج الثانو سیداتسدة وتحطملعمل البیرو
ضاً  ونه أ یل مجمع TBA)(مع MAتحاد أوالألدهیدات والكیتوناتالم MA-TBAلتش

اٌ اللون الورد ة الأكسدة )26(معط زداد اللون بزادة عمل .)9(و
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م مابین العینات المضاف لها مضاد 55عند أجراء مقارنة لنتائج الخزن في درجة الحرارة 
عيالأكسدة ال أن العینات لاT4و T2مع العینات دون الإضافةT3و T1طب ح

انت الزادة أقل من العینات دون الإضافة وهذا یثبت  عي  المضاف لها مضاد الأكسدة الطب
ات السدر في الحد من تطور ة مضادات الأكسدة المستخلصة من ن مة فعال حامض ق

اریتیورك م المسجلة قو ،الثایو عد أنتهاء الخزن انت الق ة بل و ع تقع ضمن الحدود الطب
اریتیورك مرفوضة عند وصولها  مة حامض الثایو حیث تعتبر ق شر المقبولة للأستهلاك ال

ة المالونالدیهاید ملغم1- 2إلى  ).22(غم زت /م
ة لها حسب المدد أظهر التحلیل الأحصائي  عدم وجود فروفات ذات دلالة معنو

لایوجد ةأ وجما،تأثیر للمدد الزمن ة لهذا الفحص مع لوح ود فروقات ذات دلالة معنو
ار درجة الحرارة  هناك تأثیر للحرارة وعند مقارنة درجات الحرارة والتي تمت بوساطة اخت أ

LSD انت لدرجة الحرارة  تبین انت ثابتة55أن الفروقات  ة الدرجات الحرارة  ق و .م  فق
على له تأثیر م55حرارة یوم بدرجة 28الخزن لمدةمن تبین  الأكسدة دلائل معنو

قار والأغنام لعظام المجوفة الللدهن المستخلص من  , 18ـ- مقارنة مع الخزن بدرجات حرارة لأ
ن لها تأثیر علىالذم 25, 5 یز و الأكسدة، دلائل لم  من % 0.02(أن استعمال تر

ل ظاهر عند خزن الدهن من مستخلص ا) وزن الدهن ش ة مضادة للأكسدة  لسدر أعطى فعال
.م55درجة حرارة ب

دات(أضافة مستخلص أوراق السدرتأثیر:)3(جدول  مة ) الفلافونو ملغم مالون (TBAفي ق
قار والأغنامل)غم/ ألدهاید والمخزون بدرجات حرارة لدهن المستخلص من العظام المجوفة للأ

ة مختلف .ةومدد زمن
قار المجوفة دهن عظام ألأغنام المجوفةدهن عظام ألأ

درجة حرارة 
)م(الخزن 

إضافة مضاد )یوم(مدة الخزن 
T1 أكسدة

من دون إضافة 
T2 مضاد أكسدة

إضافة مضاد أكسدة
T3

من دون إضافة 
T4 مضاد أكسدة

00.01500.01500.02300.0230
70.01500.01500.02300.0230
140.01500.01500.02300.0230
210.01500.01500.02300.0230

18-

280.01500.01500.02300.0230
00.01500.01500.02300.0230
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70.01500.01500.02300.0230
140.01500.01500.02300.0230
210.01500.01500.02300.0230

5

280.01500.01500.02300.0230
00.01500.01500.02300.0230
70.01500.01500.02300.0230
140.01500.01500.02300.0230
210.01500.01500.02300.0230

25

280.01500.01500.02300.0230
00.0150*0.0150*0.0203*0.0230*
70.0156*0.0160*0.0250*0.0260*
140.0167*0.0198*0.0271*0.0350*
210.0168*0.0220*0.0285*0.0370*

55*

280.0200*0.0320*0.0335*0.0452*
ررات .الارقام تمثل معدل لثلاث م

ة * معنو مستو ة  .0.05تمثل الفروق المعنو

المصادر
ة .1 طرة النوع س والس للتق ز ة رقمالمواصفة الق).1988.(الجهاز المر 452اس

ة المعدة للطعام. .جمهورة العراق،وزارة التخط.الشحوم الحیوان
مضادات ). 2004(.نضال محمد صالح،الجنابي.2 ة  ات عض المستخلصات الن تأثیر 

ة عض الأنظمة الغذائ قها في  اء المجهرة ومضادات أكسدة وتطب اطروحة . للأح
توراة ة الزراعة،د غداد،ل .لعراقا،جامعة 

بدر جراد،الشمر.3 ة لزت جنین ). 2012(.شر ة والخزن دراسة الخواص النوع
ت س ة الزراعة، رسالة ماجستیر. الحنطة وإدخاله في صناعة ال صرة، ل ، جامعة ال

. العراق
ا اللحوم والأسماك). 1986. (منیر عبود جاسم،الطائي.4 م العالي . تكنولوج وزارة التعل

حث العلمي ة الزراعة،وال صرة،ل .جامعة ال
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ة ). 2000(.طلال عبد الرزاق علي،الكور.5 د ات الفلافونو عض المر استخلاص 
ات السدر  واستعمالها مواداٌ مضادة للأكسدة Zizypus spina-christiمن اوراق ن

توراه. ومقیدة للمعادن في زت زهرة الشمس ة الزراعة،أطروحة د غدادـــل ،جامعة 
.العراق

م دهون ).2007.(طه محمد تقي محمد ،خضر.6 لانتاج وتقی ادل الاستیر استخدام الت
ة ات ة وزوت ن دهون حیوان توراة. محورة من خلائ ات،أطروحة د ة الزراعة والغا ،ل

.العراق،جامعة الموصل
اتین من جنس ). 2008(.ألطاف بنت محمد بن عبد القادر،طیب.7 دراسات على ن

قةا عض الكائنات الدق ص وتأثیرها على  جامعة الملك عبد ،رسالة ماجستیر. لززف
ة،العزز .السعود

اس.8 فاروق ،ع قار والأغنام والدجاج ). 2015.(هد أستخلاص الدهون من عظام الأ
ر ع البیر ة واستخدامها في تصن م صفاتها التكنولوج ة ،رسالىة ماجستیر. وتقو ل

.العراق،غدادجامعة ،الزراعة
رم ،علي حسین والسلمي،عبد الكرم.9 عض ). 2005.(عبد الهاد ة  ات ث مد

صرة ة لمدینة ال صرة . الزوت والدهون المعروضة في الأسواق المحل حاث ال مجلة أ
ات( .11-7):1(31).العلم

البرولین في التحمل الملحي لشتلا). 2007(.خولة حمزة،محمد.10 ت تأثیر المعاملة 
.Ziziphus mauritiana cvالسدر  Tufahiصرة للعلوم. صنف التفاحي ،مجلة ال

25)2:(B89-102.
ة الأغنام وزتي ) .2011.(علاء عبد الكرم ،محسن.11 ة من إل ف ع دهون وظ تصن

ة ع الأغذ توراة. الكتان والسمسم واستعمالها في تصن ة الزراعة،أطروحة د جامعة ،ل
.العراق،غداد

ار دهر،نعمة.12 محمد جمیل علي وجبر،أبو مجداد; ج ). 2007(.أفاق مهد،نجو
ات السدر  ة للمستخلص المائي والكحولي لأوراق ن رو ة الضد ما م الفعال تقی

Ziziphus spina- christi (L)Desf .صرة للعلوم .B1):1-16(25, مجلة ال
13. Al baldawi, A. M. and Chechan, R. A. (2010). Antioxidant

activity of phenolic extracts from black tea. Journal of Al-Nahrain
University. 13 (3): 99-103.
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